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Pyorean leivan leivontaohje 7-viljan leipataikinasta

Leikkaa taikina puoliksi.  Mikali haluat hunajaisen  Nosta taikina leivinpaperoidun
maun leivalle, paina pellin paalle ripotepinta
taikina ensin ylospain. Nostata joko

leikkuulaudalla littanaksi  nostatuskaapissa 30-40

ja kaada paalle hunajaa. minuuttia, huoneenlammadssa
1-1% tuntia tai yon yli kylmitssa
hyvin peiteltyn&a noin 12 tuntia.

Unibake
Academy

Paina taikina ripotteeseen
leikkuupinta alaspaéin. Litista
taikinaa samalla painamalla
reilusti. Nain taikinasta
muodostuu pyorea ja littana
leip&. Voit vaihtoehtoisesti
jauhottaa ja viillottaa leivat

nostatukse? '!alkeen.

Lantmannen
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Pyorean leivan leivontaohje 7-viljan leipataikinasta

Paista kohotettuja leipia Erilaisilla taikina- ja ripoteyhdistelmilla saat tehtya erilaisia leipid.
uunissa 180-190 asteessa Ripotteena voit kayttaa kurpitsansiemenia ja muita siemenia tai
noin 18-22 minuuttia. Anna vehnataikinoihin parmesanjuustolastua.

jadéhtya 10-15 minuuttia.
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