Pikkupitkojen leivontaohje pitkosta

P
¥

Sulata pakkasesta otettua pitkoa | ejkkaa pitko veitsella puoliksi Kohota pikkupitkoja joko
30 minuuttia huoneenlammossa poikittaissuunnassa. nostatuskaapissa noin 20 minuuttia,
hyvin peitettyna. huoneenlammdssa 2 tuntia tai yon yli

kylmitssa. Jos kohotat pitkot
huoneenlammaossa tai kylmiossa,
peittele ne hyvin kuivumisen

. estamiseksi.
Unibake )
Lantmannen

Academy : Unibake



Ripottele tarvittaessa lisda raesokeria
pikkupitkojen paalle. Paista pikkupitkoja 175-
180 asteisessa uunissa 15-20 minuuttia.

Anna pikkupitkojen jadhtya 20 minuuttia ja koristele ne myyntikuntoon esimerkiksi tomusokerilla tai
kuorrutteella.

Unibake ’ Lantmannen
ACadé’my Unibake



Pikkutaytepitkojen leivontaohje pitkosta

Pikkupitkoista voi tehdd myds taytepitkoja:
+ Paina kAmmenensyrjalla vako nostatetun
pikkupitkon keskelle.

» Pursota tayte keskelle raidaksi ja
tarvittaessa ripottele raesokeria paalle.

» Paista pikkupitkoja 175-180 asteisessa
uunissa 15-20 minuuttia.

« Jaahdyta ja koristele halutessasi
tomusokerilla tai valkosuklaaraidoin.

Kayta vain paistonkestavia
taytteita.

Unibake : Lantmannen
ACadé’my Unibake



