A
Kuorrutettujen munkkien leivontaohje

Voit kuorruttaa munkit jaisena tai kylmiosséa sulatettuina. Mikali kuorrutat jaisia munkkeja, kuorrute
jahmettyy nopeammin.

Sulata suklaa tai
kuorrute
sulatusteholla
mikrossa tai
vesihauteessa.

Unibake
Academy

Kasta munkki kuorrutteeseen
siten, etta noin puolet munkista
kuorruttuu. Kuorruta ja koristele
puoli pellillista kerrallaan: mikali
kuorrute jAhmettyy ennen
ripottelua, koristeet eivat enaa
tartu munkin pinnalle.

Ripottele koristeet, esim.
nonparellit tai strosselit.
Kasta lusikka sulatettuun
kuorrutteeseen, nosta se
munkkien ylapuolelle ja
heiluttele. Nain munkkien
pinnalle syntyy raitoja.

Jahmeta sulatettuina kuorrutettuja
munkkeja kylmidssa noin 10
minuuttia ja laita esille. Jaisina
kuorrutettujen munkkien annetaan
sulaa huoneenlammossa vahintaan
15 minuuttia enrgsillelaittoa.
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